
		  EUR	 SEK

Eelroa- või desserdilaud  	 10	 88
(kui tellite lisaks pearoa menüüst)           

Eelroa- ja desserdilaud  	 17	 150
(kui tellite lisaks pearoa menüüst)              

Eelroa- ja desserdilaud 	 27	 238

Eelroalaud pearoana	 20	 176

Förrättsbord eller dessertbord  	 10	 88
kombinerad med huvudrätt från à la carte menyn           

Förrätts- och dessertbord   	 17	 150
kombinerad med huvudrätt från à la carte menyn              

Förrätts- och dessertbord 	 27	 238
utan huvudrätt

Förrättsbord   	 20	 176
utan huvudrätt

Starter  or dessert table                                 	 10	 88
with main course from à la carte menu           

Starter  and dessert table   	 17	 150
with main course from à la carte menu                           

Starter  and dessert table	 27	 238
without main course

Starter  table  	 20	 176
without main course

Закуски или выбор десертов на шведском столе  		  10	 88
(если вы заказываете основнoe блюдo) 
Закуски и выбор десертов на шведском столе  		  17	 150
(если вы заказываете основнoe блюдo) 
Закуски и выбор десертов на шведском столе 		  27	 238
(если вы не заказываете основнoe блюдo) 
Закуски на шведском столе   	 20	 176
(если вы не заказываете основнoe блюдo)

* * *

* * *

* * *



		  EUR	 SEK

Toast Skagen		  13.00	 114

Moules Marinières, küüslaugu-baguette
Hautatud rannakarbid valge veiniga või koorega   	 1,0 kg	 16.00	 141	
	 0,5 kg	 13.00	 114

Herne püreesupp, 		  10.00	 88
murulaugu-juursellersalat, barbecue sealiha

Caesari salat grillitud hiidkrevettidega	 Väike eelroana	 11.00	 97	
	 Suur	 14.00	 123

Caesari salat kanaga	 Väike eelroana	 9.50	 84	
	 Suur	 12.00	 106

Grill House burger ja friikartulid 		  17.50	 154
200g Angus veiseliha hakkpihviga hamburgerisai, peekon, jääsalat, tomat, 
marineeritud kurk, sibul, hamburgerikaste, friikartulid

Vegeburger 		  16.00	 141
sojapihv, Cheddar juust, majonees, Rooma salat, tomat, küüslaugumajonees, friikartulid

Salat & burger

EELROAD



PEAroad
	 EUR	 SEK

               Tuunikala filee laavakivigrillil 	 22.00	 194

Kohafilee, 	 22.00	 194
päikesekuivatatud tomatid, brokoli-kartuliraguu, rukolakaste		

Röstitud pardifilee,	 20.00	 176
tume kirsikaste, murulaugu- kartulipüree, võis praetud aedoad ja suhkruherned

Barbecue searibi,	 19.00	 167
küüslaugumajonees, coleslaw, friikartulid 

                            Veise sisefileesteik laavakivigrillil	 25.00	 220

Küpsetatud härjafilee,	 25.00	 220
trühvli-härjasabaleem, röstitud spargel, kartuligratään 

Desserdivalik buffet’st	 10.00	 88

Soe šokolaadikook,	 7.50	 66
vanillijäätis

DESSERDID



		  EUR	 SEK

Toast Skagen		  13.00	 114

Moules Marinières med vitlöksbaguette 
välj emellan i vit vin eller grädde stuvade musslor 	 1,0 kg	 16.00	 141	
	 0,5 kg	 13.00	 114

Grön ärtpuré, 		  10.00	 88
gräslöks- och rotsellerisallad, barbecuegrillat fläsk

Caesarsallad med grillade jätteräkor	 Liten (som förrätt)	 11.00	 97	
	 Stor	 14.00	 123

Caesarsallad med kyckling	 Liten (som förrätt)	 9.50	 84	
	 Stor	 12.00	 106

Grill House burger & pommes frites 		  17.50	 154
200g hamburgare av Angus nötkött med hamburgerbröd, bacon, 
isbergssallad, tomat, marinerad gurka, lök, hamburgersås, pommes frites

Vegoburgare 		  16.00	 141
sojabiff, cheddar, majonnäs, romansallad, tomat, vitlöksmajonnäs, pommes frites 

SalLaD & HAMburgArE

Förrätter



	 EUR	 SEK

               Lavastensgrillad tonfiskfilé 	 22.00	 194

Gösfilé, 	 22.00	 194
soltorkade tomater, broccoli-potatisragu, rucolasås		

Rostad ankfilé,	 20.00	 176
mörk körsbärssås, potatispuré med gräslök, smörstekta skärbönor och sockerärter

Barbecuegrillade revbensspjäll,	 19.00	 167
vitlöksmajonnäs, coleslaw, pommes frites 

                Lavastensgrillad oxfilé	 25.00	 220

Stekt oxfilé,	 25.00	 220
tryffel- och oxsvanssky, rostad sparris, potatisgratäng

Efterrättsbuffé	 10.00	 88

Varm chokladkaka,	 7.50	 66
vaniljglass   

Efterrätter

Huvudrätter



		  EUR	 SEK

Toast Skagen		  13.00	 114

Moules Marinières, Garlic Baguette 
Your Own Casserole with Boiled Mussels,  
Choose Between White Wine or Creamy 	 1,0 kg	 16.00	 141	
	 0,5 kg	 13.00	 114

Cream of the Green Pea Soup,		  10.00	 88
Chive and Celeriac Salad, BBQ Pork

Caesar Salad with Grilled Giant Shrimps	Small (as a starter)	 11.00	 97	
	 Large	 14.00	 123

Caesar Salad with Chicken	 Small (as a starter)	 9.50	 84	
	 Large	 12.00	 106

Grill House Burger & French Fries 		  17.50	 154
200g Angus Beef Burger, Hamburger Roll, Bacon, Iceberg Lettuce, Tomato, Pickles, 
Onion, Hamburger Sauce, French Fries

Vegetarian Burger 		  16.00	 141
Soya Patty, Cheddar Cheese, Mayonnaise, Romaine Lettuce, Tomato, 
Garlic Mayonnaise, French Fries 	

Salat & burger

Appetizers



	 EUR	 SEK

               Rock Grilled Fillet of Tuna 	 22.00	 194

Pike Perch, 	 22.00	 194
Sundried Tomatoes, Broccoli and Potato Ragout, Rocket Sauce	  

Grilled Duck Breast,	 20.00	 176
Dark Cherry Sauce, Butter-Fried Beans and Sugar Peas   

BBQ Pork Ribs,	 19.00	 167
Garlic Mayonnaise, Coleslaw, French Fries

               Rock Grilled Beef Steak	 25.00	 220

Fillet of Beef,	 25.00	 220
Truffle and Oxtail Broth, Grilled Asparagus, Potato Gratin 

Dessert Selection from Buffet	 10.00	 88

Warm Chocolate Cake, 	 7.50	 66
Vanilla Ice Cream 

Desserts

Main courses



		  EUR	 SEK

Toast Skagen		  13.00	 114

Moules Marinieres, чесночный багет  	 1,0 kg	 16.00	 141	
	 0,5 kg	 13.00	 114

Гороховый суп-пюре, 		  10.00	 88
салат из шнитт-лука и корня сельдерея, свинина-барбекю

Салат «Цезарь» с гигантскими креветками гриль	 Маленький	 11.00	 97	
	 Большой	 14.00	 123

Салат «Цезарь» c бройлерoм	 Маленький	 9.50	 84	
	 Большой	 12.00	 106

Гамбургер 		  17.50	 154
с котлетой (200 гр) из мраморной говядины Ангус, бекон, зеленый салат, 
помидоры, маринованный огурец, лук, соус для гамбургеров, картофель фри

Вегетарианский бургер  		  16.00	 141
стейк из сои, чеддарский сыр, майонез, романский салат, помидор, 
майонез с чесноком, фри-картофель

Салат & Гамбургер

ЗАКУСКИ



	 EUR	 SEK

                        Филе тунца, 	 22.00	 194
                        приготовленное на гриле с вулканической лавой 	

Филе судака, 	 22.00	 194
высушенные на солнце помидоры, рагу из брокколи и картофеля, соус с рукколой		

Обжаренное утиное филе,	 20.00	 176
тёмный вишнёвый соус, картофельное пюре со шнитт-луком, 
обжаренные на сливочном масле фасоль и сахарный горошек

Свиное рёбрышко-барбекю,	 19.00	 167
майонез с чесноком, «Коул-слоу», фри-картофель 

                        Стейк из внутреннего филе говядины, 	 25.00	 220
                        приготовленное на гриле с вулканической лавой

Запечёное бычье филе,	 25.00	 220
бульон из бычьего хвоста с трюфелем, обжаренная спаржа, картофельный гратин

Большой выбор десертов на шведском столе	 10.00	 88

Тёплое шоколадное пирожное,	 7.50	 66
ванильное мороженое

СЛАДКИЕ БЛЮДА

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА


